
AMANIDA BARNABIER  

ENSALADA BARNABIER

LLAGOSTINS CRUIXENTS AMB TEXTURES  

LANGOSTINOS CRUJIENTES CON TEXTURAS

XIPIRONS A L’ANDALUSA  

CHIPIRONES A LA ANDALUZA

PLAT PRINCIPAL / PLATO PRINCIPAL:

PAELLA SENYORET  X  PAELLA SEÑORET

POSTRE:

SORBET DE LLIMONA  X  SORBETE DE LIMÓN

BEGUDA  X  BEBIDA

MARNER
MARNERO

A  P A R T I R  D E  2  P E R S O N E S  –  P R E U  P E R  P E R S O N A

A  P A R T I R  D E  2  P E R S O N A S  –  P R E C I O  P O R  P E R S O N A

29,00€

M E N Ú

PERNIL IBÈRIC AMB FORMATGE RONCAL  

JAMÓN IBÉRICO CON QUESO RONCAL

LLAGOSTINS CRUIXENTS AMB SALSA TERIYAKI  

LANGOSTINOS CRUJIENTES CON SALSA TERIYAKI

AMANIDA KM0 AMB TOMÀQUETS DIVINS  

ENSALADA KM0 CON TOMATES DIVINOS

PLAT PRINCIPAL / PLATO PRINCIPAL:

PAELLA DE LLAMÀNTOL  O  ARRÒS CALDÓS DE LLAMÀNTOL

PAELLA DE BOGAVANTE  O  ARROZ CALDOSO DE BOGAVANTE

POSTRE:

PROFITEROLES AMB XOCOLATA CALENTA  

PROFITEROLES CON CHOCOLATE CALIENTE

BEGUDA  X  BEBIDA

LLAMÀNTOL
BOGAVANTE

M E N Ú

A  P A R T I R  D E  2  P E R S O N E S  –  P R E U  P E R  P E R S O N A

A  P A R T I R  D E  2  P E R S O N A S  –  P R E C I O  P O R  P E R S O N A

44,00€
IVA INCLÒS - IVA INLUIDO



BARNABIER SALAD    

SALADE BARNABIER

ASSORTMENT OF CRUNCHY PRAWNS

ASSORTIMENT DE CREVETTES CROQUANTES

FRIED BABY SQUID ANDALUSIAN STYLE

PETITS CALAMARS À L´ANDALOUSE

MAIN COURSE X PLAT DE RESISTENCE

PAELLA SENYORET (WITH PEELED SHELLFISH)    

PAELLA SENYORET (AVEC FRUITS DE MER SANS COQUILLES)

DESSERT X DESSERT:

LEMON SORBET  X  SORBET AU CITRON

DRINK  X  BOISSON

SAILOR
MARIN

M I N I M U M  2  P E O P L E  -  P R I C E  P E R  P E R S O N 

M I N I M U M  P O U R  D E U X  P E R S O N N E S  -  P R I X  P O U R  P E R S O N N E

29,00€

M E N Ú

IBERIAN HAM & RONCAL CURED SHEEP CHEESE

JAMBON IBÉRIQUE AVEC FROMAGE AFFINÉ DE BREBIS RONCAL

CRUNCHY PRAWNS WITH TERIYAKI SAUCE

CREVETTES CROQUANTES AVEC SAUCE TERIYAKI

KM0 SALAD WITH RUBI CHERRY TOMATOES

SALADE KM0 AVEC TOMATES DIVINES 

MAIN COURSE X PLAT DE RESISTENCE

LOBSTER PAELLA OR SOGGY RICE WITH LOBSTER

PAELLA D’HOMARD OU RIZ BUILLON AVEC HOMARD

DESSERT X DESSERT:

PROFITEROLS WITH HOT CHOCOLATE

PROFITEROLS AVEC CHOCOLAT CHAUD

DRINK  X  BOISSON

LOBSTER
AVEC HOMARD

M E N Ú

M I N I M U M  2  P E O P L E  -  P R I C E  P E R  P E R S O N 

M I N I M U M  P O U R  D E U X  P E R S O N N E S  -  P R I X  P O U R  P E R S O N N E

44,00€
VAT INLCLUDED - TVA INLCLUSE


